
  
 
เ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
เตาย่างไก่ประหยัดพลังงานนี้ คือ เตาที่ใช้ถังน้้ามัน 200 ลิตรผ่า

ครึ่งวางแนวนอนมีฝาของถังอีกซีกหนึ่งพับ ลงมาเปิดปิดได้ท้าให้ประหยัด
พลังงาน ทางกรมพัฒนาพลังงานทดแทนและ อนุรักษ์พลังงานได้ศึกษา
มาแล้วพบว่า เตาแบบเก่าที่เปิดฝาโล่งจะสูญเสีย  ความร้อนไปท้าให้
สิ้นเปลืองเชื้อเพลิง  

1)หลักการท างาน 
เตาย่างไก่ประหยัดพลังงาน   เป็นเตาย่างที่ได้มีการพัฒนา

ปรับปรุง ให้มีประสิทธิภาพความร้อนสูงขึ้น สะดวกต่อการใช้งาน ป้องกัน
การ  สูญเสียความร้อนผ่านผนังเตาและก๊าซไอเสีย ลดการสูญเสียที่วัด
ไม่ได้ เช่น ความชื้น  ของเชื้อเพลิง ความร้อนท่ีหลุดไปกับรอยรั่ว และ 
พ้ืนที่เปิดของหน้าเตา ซึ่งสามารถ  ลดปัญหาที่เกิดข้ึนกับตัวเตาย่างไก่

ทั่วไปได้ ด้วยการหุ้มฉนวนที่ไม่ติดไฟรอบๆ ผิวนอก  ของเตา ส่วนก๊าซไอ
เสียที่เกิดจากอากาศส่วนเกินเข้าสู่ห้องเผาไหม้มากเกินไป เป็นปัญหา  ที่
ค่อนข้างยากต่อการแก้ไข เนื่องจากลักษณะเตาเป็นเตาเปิด ช่องเขี่ยเถ้า
ถ่านมี ขนาดกว้าง จึงควรสร้างฝาครอบเหนือตะแกรงย่างเพื่อให้ระบบเผา
ไหม้  มิดชิดมากข้ึน เตาประกอบเป็นสองชั้นตรงกลางมีฉนวนกันความ
ร้อน (ดินเหนียว+ขี้เถ้าแกลบอัตราส่วนประมาณ 1:8) มีฝาครอบ  พร้อม
หน้าต่างเล็ก 3 บาน เพ่ือความสะดวกขณะ ประกอบอาหารและมีปล่อง
ไอเสียตรงกลางตัวเตา   เพ่ือลดอัตราการไหลของไอร้อนให้น้อยลง 
         เตาย่างไก่ประหยัดพลังงานมีการสูญเสียความร้อนประมาณ 
27 เปอร์เซ็นต์ ท้าให้ประหยัด ค่าเชื้อเพลิงถ่านได้ประมาณ 24 บาท/
รอบการผลิต 

2)ส่วนประกอบในการสร้างเตาย่างไก่ประหยัดพลังงาน 
              ส่วน 1 เป็นฝาครอบที่ท้าข้ึนมาเพ่ือครอบปิดส่วน เปิดของหน้า
เตาเหนือตะแกรงย่างเพื่อกักเก็บแก๊สร้อนไว้ใช้งาน ก่อนจะปล่อยออกไป ฝา
นี้อาจสร้างได้ง่ายๆ จากถัง 200 ลิตร ใช้ตัดอีกส่วนหนึ่งไปท้าตัวเตานั้นเอง 
โดยฝาครอบนี้อาจประกอบ กับตัวเตาโดยใช้บานพับ 

   ส่วนที่ 2 เป็นช่องหน้าต่างเล็กๆ ติดอยู่กับฝาครอบ ตัวใหญ่ โดย
อาจใช้บานพับเป็นตัวประกอบ ซึ่งจะท้าให้สามารถ ปิดเปิดได้ขณะใช้งาน 
เพ่ือยื่นมือเข้าไปจัดเรียงหรือพลิกไม้ไก่ ย่างได้โดยไม่จ้าเป็นต้องยกฝาครอบ
อันใหญ่ซึ่งมีน้้าหนักมาก อีกทั้งการเลือกเปิดหน้าต่างบานเล็กๆเท่าท่ีจ้าเป็น
นี้ยังเป็นการ ป้องกันไม่ให้แก๊สร้อนหลุดรั่วโดยไม่จ้าเป็นอีกด้วย 

   ส่วนที่ 3 ปล่องควัน เพ่ือระบายไอเสียออก จากเตาย่าง การต่อ
ท่อไอเสียนี้นอกจากเป็นการควบคุม อัตราการไหลของแก๊สร้อนไม่ให้ไหล
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ออกเร็วเกินไปแล้ว ยังเป็นการลดมลพิษ ลดความร้าคาญจากควันที่ตาม
ปรกติ มักฟุ้งกระจายได้อีกด้วย 

   ส่วนที่ 4 ชั้นตัวถังของเตาย่างแบบ ใหม่โดยจะออกแบบให้มี 3 
ชั้น เพ่ือลดการ สูญเสียของความร้อนจากผิวเตา ตัวโดยเตาสร้างมาจากถัง
เหล็ก  200 ลิตรผ่าครึ่งทั้งสองส่วนซ้อนกัน ส่วนชั้นที่ 2 ซึ่งอยู่ ตรงกลาง
ระหว่าง ชั้นที่ 1 และ 3 นั้น อาจเป็นวัสดุฉนวนใดๆ ก็ตาม ที่สามารถทน
ความร้อนได้ประมาณ 400-500 องศาเซลเซียสด้วย (อุณหภูมิในเตา ย่าง
ไก่ประมาณ 400-500 องศาเซลเซียส และ ที่ผิวด้านนอกของถังชั้นใน
ประมาณ 200-250 องศาเซลเซียส) ในที่นี้เพ่ือความประหยัด   อาจใช้ดิน
เหนียวผสมเถ้าแกลบและน้้าให้  เข้ากัน(ส่วนผสมนี้นิยมใช้ในการก่อเตาเผา 
เครื่องปั้นดินเผาแบบโบราณ) แล้วน้ามาพอก ระหว่างผนังเตาทั้งสอง
อย่างไรก็ตามไม่ควรพอกให้หนาเกินไปนัก เพราะจะท้าให้ต้อง   สูญเสีย
ความร้อนไปกับความจุความร้อนของดินที่มากเกินไป 
  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การบ ารุงรักษาเตาย่างไก่ประหยัดพลังงาน  
• ควรเก็บไว้ในที่ที่มีโรงคลุม 
• เวลาเก็บถ่านที่เหลืออย่างใช้น้้าราดจะท้าให้ตัวเตาเกิดสนิมผุกร่อนได้เร็ว  
• เมื่อไม่มีการใช้งานควรทาสีกันสนิม 
 
การสร้างเตาย่างไก่ประหยัดพลังงาน 
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ขั้นตอนการสร้างเตาย่างไก่ประหยัดพลังงาน 
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